
Банкетное меню

Банкетные блюда

1 кг Севрюга глазированная красной икрой      5000 руб.

1 кг Севрюга запеченная в растяжку       4000 руб.

1 кг Стерлядь запеченная целиком       3000 руб.

1 кг Стерлядь фаршированная шейками раков      3700 руб.

1 кг Стерлядь фаршированная креветками      4500 руб.

1 кг Стерлядь заливная         3500 руб.

1 кг Судак фаршированный белыми грибами      2900 руб.

1 кг Молочный поросенок фаршированный гречневой кашей и белыми грибами 2900 руб.

1 кг Молочный поросенок фаршированный перловой крупой и белыми грибами 2900 руб.

1 кг Рулет из молочного поросенка глазированный     3500 руб.

1 кг Индейка фаршированная курагой и черносливом     3000 руб.

1 кг Утка фаршированная квашеной капустой и яблоками    2800 руб.

1 кг Гусь фаршированный айвой и черносливом      3500 руб.

1 кг Свиной окорок запеченный целиком в пряных травах    2500 руб.

1 кг Свиная корейка фаршированная чесноком и розмарином   2500 руб.

1 кг Баранья нога маринованная в пряных травах с соусом из хурмы   2950 руб.

1 кг Телячья нога запеченная целиком       3000 руб.

Рыбацкая деревня
8 кг Стерлядь, судак, карп, копченый угорь, раки, креветки    17000 руб.



Холодные закуски

150 Рыбное ассорти (семга малосольная, севрюга г/к, балык х/к, угорь г/к, 
палтус x/к, красная икра, раки, креветки)       2400 руб.

150 Рыбное ассорти (шотландский малосольный лосось, белуга запеченная, 
масляная рыба x/к)          1300 руб.

150 Рыбное ассорти (подкопченная малосольная форель, креветки, 
белуга запеченная, палтус x/к)        1600 руб.

150 Мясная домашняя гастрономия (буженина запеченная, 
рулет из молодых цыплят с итальянским сыром и сладкой болгарской 
паприкой, рулет из говяжьей вырезки с грибами и шпинатом)    970 руб.

150 Мясная домашняя гастрономия (Язык телячий отварной, 
рулет из филе индейки с персиками, свиная корейка нашпигованная овощами, 
куриный рулет фаршированный беконом)       790 руб.

150 Мясное ассорти из миланских сыровяленых колбас    1600 руб.

150 Мясное ассорти из сырокопченых колбас      650 руб.

200 Ассорти из сыров (чеддер желтый, моцарелла, сливочный сыр, 
грецкие орехи, сухофрукты)        450 руб.

200 Ассорти из сыров (сулугуни, чечил, швейцарский сыр, 
грецкие орехи, сухофрукты)        390 руб.

170 Ассорти из свежих овощей (помидоры, огурцы, сладкий перец, 
зелень, листья салата, молодой редис)       290 руб.

200 Ассорти из свежих овощей (помидоры Бакинские, 
огурцы Бакинские, молодой чеснок, пряная зелень, сладкий перец, 
листья салата, молодой редис, зеленый лук, свежий острый перец)    450 руб.

150/50 Ассорти из свежих салатов с йогуртовым соусом 
(айсберг, романо, фризе, лоло россо, стебли голландского сельдерея)   300 руб.

150 Ассорти из свежей зелени (укроп, петрушка, кинза, базилик, 
тархун, помидоры черри, свежий острый перец)     290 руб.

200 Ассорти из солений Северного Кавказа (черемша, чеснок маринованный, 
острый перец, гурийская капуста, баклажаны маринованные)    340 руб.

200 Ассорти из солений (соленые огурчики, бочковые соленые помидоры, 
моченые яблоки, капуста квашеная)        295 руб.

Банкетное меню



200 Ассорти из малосолов (малосольные огурчики, малосольные помидорчики) 350 руб.

200 Ассорти из корейских салатов (морковь по-корейски, капуста по-корейски, 
салат из бамбука, грибы по-корейски)        295 руб.

200 Белые грибы домашнего посола       650 руб.

200 Грузди соленые домашнего посола       320 руб.

200 Ассорти из маслят и опят        250 руб.

150 Заливное из судака         175 руб.

150 Заливное из семги         250 руб.

150 Заливное из телячьего языка        290 руб.

150 Заливное из куриного филе        175 руб.

150 Студень из говядины         200 руб.

150 Студень из индейки         220 руб.

150 Студень из курицы         175 руб.

150 Закуска русская заливная (ветчина, куриное филе, язык говяжий)  250 руб.

100 Рулетики из баклажанов фаршированные сыром и чесноком   240 руб.

100 Бакинские помидоры фаршированные сыром и чесноком    300 руб.

100 Рулетики Пражские из ветчины фаршированные сыром и чесноком  270 руб.

75/75 Сельдь малосольная с отварным картофелем     240 руб.

Банкетное меню

Холодные закуски



Банкетное меню

Салаты

230 Салат Оливье с куриным филе        230 руб.

230 Салат Оливье с морепродуктами       380 руб.

230 Салат Оливье с мясом краба        580 руб.

230 Салат Шотландский (шотландский малосольный лосось, 
молодой картофель, сметанная заправка, зеленый лук, яйцо)    360 руб.

250 Салат Московского ямщика из трех видов мяса      310 руб.

230 Салат Столичный по-Советски        220 руб.

240 Салат Волжский с раковыми шейками и малосольной семгой    360 руб.

270 Салат из свежих овощей с болгарской брынзой      280 руб.

250 Салат картофельный с фрикадельками в томатном соусе     190 руб.

220 Салат Губернский с телячьим языком       310 руб.

230 Салат Суздальский          260 руб.

240 Салат Купеческий          260 руб.

230 Винегрет с балтийской килькой        170 руб.



Банкетное меню

Горячие закуски

150 Жульен из шампиньонов         170 руб.

150 Жульен из семги          190 руб.

150 Жульен из телячьего языка         180 руб.

150/70/5/10 Блины с малосольной семгой       210 руб.

150/35/10/5 Блины с красной икрой       350 руб.

150/50 Блины со сметаной          130 руб.

150/50 Блины с медом          150 руб.

150/50 Блины с домашним вареньем        150 руб.

150/30 Блины с маслом          70 руб.

260 Мидии киви запеченные в сырном соусе с черной смородиной    260 руб.

260 Мидии киви запеченные в сливочном соусе с помидорами комкосе   280 руб.

180/70/30/15/20 Филе семги на сливочно-облепиховом соусе     420 руб.

290 Тигровые креветки на сырном соусе        340 руб.

100/150/20 Осьминожки обжаренные на овощах в томатном соке    290 руб.

70/130/20 Шпинат в сырном соусе с гренками       250 руб.

200/50 Сырные крокеты с чесночным соусом       210 руб.

125 Гренки запеченые с зеленым чесночным маслом      80 руб.

240/110 Крылья "Баффало" с соусом блю-чиз       250 руб.



Банкетное меню

Горячие блюда

120/100/70/15 Мурманская треска в семечках подсолнуха с оладьями из брокколи  310 руб.

250/70/15/20 Речные раки, фаршированные треской на зеленом цитрусовом соусе   350 руб.

200/100/50/10 Припущенный рубленый судак в шпинате с соусом Тар-тар    290 руб.

180/100/70 Семга фаршированная шпинатом на сливочном соусе 
с картофелем Пушкин           300 руб.

150/100/70/20 Филе морского окуня на обжаренных овощах 
с фасолью в сметанном соусе          250 руб.

380 Осетрина запеченная по-русски         590 руб.

150/100/70/10/20 Рубленый лосось в судаке с польским соусом     270 руб.

210/150/70/50 Цыпленок Табака          290 руб.

150/120/50/30 Котлеты Пожарские с грибным соусом и картофельным пюре   240 руб.

180/100/70 Рубленая говядина в сырокопченом беконе 
на сливовом соусе с овощами          290 руб.

400 Скоблянка "Замоскворецкая" из говяжьей вырезки      350 руб.

200/150/70 Свинина рубленная Таежная         260 руб.

270/30 Пельмени сибирские ручной лепки со сметаной      230 руб.

270/30 Пельмени сибирские ручной лепки с маслом       230 руб.

270/30 Пельмени сибирские ручной лепки с бульоном       230 руб.

200/150 Баранина на обжаренных овощах в красном соусе      390 руб.

180/100/70 Филе из говяжьей вырезки с вишневым соусом и картофелем пай   340 руб.

200/100/50 Котлеты Деволяй с чесночным соусом и картофельными дольками   280 руб.

200/150 Котлета по-киевски с картофелем фри        290 руб.

200/150/70 Свинина по-новгородски с солеными огурцами в луковом соусе   290 руб.



Банкетное меню

Горячие блюда

200/150/50/5 Жаренное утиное филе с тушеной квашеной капустой и яблочным соусом  520 руб.

210/120/70 Свиная вырезка по-смоленски в клюквенном соусе с овощным кускусом  320 руб.

180/150/70 Телятина на грибном соусе с обжаренным картофелем     390 руб.

240/150 Кусочки баранины в йоуртовом соусе с овощным кускусом     340 руб.

Блюда с мангала

230/50/20/5/3 Форель на гриле          350 руб. 

170/50/20/5/3 Шашлык из лосося          310 руб.

120/50/20/5/3 Осьминоги на шпажке         250 руб.

230/50/20/5/3 Сибас на гриле          370 руб.

230/50/20/5/3 Дорадо на гриле          370 руб.

120/50/20/5/3 Креветки на шпажке          370 руб.

180/20/20/5/50 Шашлык из баранины         340 руб. 

180/20/20/5/50 Шашлык из телятины         320 руб. 

180/20/20/5/50 Шашлык из свиной шейки        290 руб.

180/20/20/5/50 Шашлык из курицы         240 руб.

180/40/20/3/5/50 Люля кебаб из баранины        270 руб.

180/40/20/3/5/50 Люля кебаб из телятины        250 руб.

180/40/20/3/5/50 Люля кебаб из курицы         220 руб.

280/20/20/5/50 Свиные ребра          230 руб.



Банкетное меню

240/20/20/5/50 Корейка барашка         360 руб. 

170 Картофель молодой на углях         140 руб.

200 Люля кебаб из картофеля         120 руб.

190/20/20/5/50 Стейк из свиной шейки        250 руб.

200/40/40/50 Колбаски из баранины        270 руб.

200/40/40/50  Колбаски из курицы        220 руб.

200/40/40/50 Купаты из свинины и говядины       230 руб. 

560/60/20/20/100 Домашняя курица на мангале       360 руб.

555/100/170/100 Ассорти из шашлыков         1200 руб.  

200 Овощи на гриле           280 руб.

Хлеб:   лепешка армянская, хлеб кавказский, 
лепешка восточная           45 руб.

   

 

  

Блюда с мангала



Банкетное меню

Соусы и гарниры

50 Соус ткемали           60 руб.

50 Аджика домашняя          60 руб.

50 Соус шашлычный томатный         60 руб.

50 Соус наршараб          60 руб.

50 Соус сырный           60 руб.

50 Соус хрен            60 руб.

50 Соус горчица           60 руб.

50 Масло оливковое          60 руб.

50 Соевый соус           60 руб.

50 Соус кетчуп           60 руб.

50 Соус майонез           60 руб.

50 Сметана            60 руб.

150 Рис с овощами           80 руб.

150 Мини морковь в сметанном соусе        80 руб.

150 Брокколи припущенная         100 руб.

150 Картофель-фри           100 руб.

150 Микс белого и дикого риса         100 руб.

150 Картофельное пюре          100 руб.



Десерты

120 Панакота с пюре из маракуи         150 руб.

120 Панакота с черной смородиной        150 руб.

180 Панакота с черной смородиной        170 руб.

150 Мороженое ассорти          180 руб.

200 Фрукты Средней Азии в жареном фундуке на клюквенном соусе    180 руб.

180/50/20 Груша в красном вине на ореховом бисквите     210 руб.

150 Бисквит со сливовым пюре в шоколадном стаканчике     270 руб.

50/30 Московский пломбир с домашним вареньем      100 руб.

50/70 Ежевичное парфе с черничным соусом       150 руб.

70 Домашнее варенье          90 руб.

15 кг Фруктовая горка в стиле Бристоль (с флористикой)     12000 руб.

12 кг. Фруктовая горка в стиле Бристоль        9000 руб.

2 кг Фруктовая ваза (мандарины, бананы, яблоки, груши, 
виноград черный, виноград зеленый, ананас)       2000 руб.

Банкетное меню


