
 

 

MENU
 

 

САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

SALADS AND APPETIZERS 

 

Французский зеленый салат                               750 

French green salad    

Латук, шпинат, щавель, пикильо 

Lettuce, spinach, sorrel, pikillo 

 

Томаты | Tomatoes                                                 650 

Мини базилик, твердый козий сыр, оливки 

таджаски  

Mini basil, hard goat cheese, tajaski olives 

 

Цветная капуста | Cauliflower                             650   

Трюфель, лимон, оливковое масло 

Truffle, lemon, olive oil 

 

Крудо из сибаса | Sea bass crudo                      890 

Зеленая спаржа, копченый сливочный  

мусс, поп корн из гречки, лимонный тимьян 

Green asparagus, smoked cream mousse, 

buckwheat popcorn, lemon thyme 

 

Тартар из говядины | Beef tartare                        790 

Радиччио, редис, зеленый майонез,  

жженый лук, каперсы фрит 

Radicchio, radish, green mayonnaise, 

 burnt onions, capers frit 

 

Красные креветки  | Red shrimp                         820 

Tiger milk, зеленая алыча 

Tiger milk, green cherry plum 

 

Томатная вода  | Tomato water                            550 

Сельдерей, огурец, оливковое масло 

Celery, cucumber, olive oil 

 

Паштет из куриной печени                                   590 

Chicken liver pate     

Черная смородина, инжир 

Black currant, figs 

 

Страчателла и прошутто                                     650 

Stracatella and prosciutto    

Оливковое масло, базилик 

Olive oil, basil 

 

Салат ромен на гриле                                           690 

Romain salad on grill    

Дзадзики, арахис, укроп 

Dzadziki, peanuts, dill 

 

 

Smørrebrød с лососем Gravlax                            590      

Smørrebrød with salmon Gravlax    

Слабосоленый лосось Gravlax, молодой хрен, 

сливочный сыр 

Slightly salted salmon Gravlax, Young horseradish, 

cream cheese 

 

Smørrebrød с ростбифом                                     490 

Roast beef smørrebrød    

Соус на основе горчицы, сушеный лук 

Mustard-based sauce, dried onion 

 

 

 

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ | HOT APPETIZERS 

 

Smørrebrød с мурманской треской                    490 

Smørrebrød with Murmansk cod 

Ремулад, лимон | Remoulade, lemon 

 

Баклажан на гриле | Grilled eggplant                 590  

Grilled eggplant    

Печеные перцы, травы, йогурт 

Baked peppers, herbs, yogurt 

 

Молодая капуста | Young cabbage                   790 

Икра форели, йогурт | Trout roe, yogurt 

 

Зеленая спаржа | Green asparagus                    890 

Голландский соус, выдержанный сыр 

Hollandaise sauce, aged cheese 

 

Брокколини на гриле | Grilled broccolini            780 

Ореховый соус, кунжут | Nut Sauce, Sesame 

 

Камчатский краб  | Kamchatka crab               1190 

"Pomme Purée", жженое масло | burnt butter 

 

 

СУПЫ | SOUPS 

 
Гаспачо из клубники | Strawberry gazpacho     590 

Мини базилик, прошутто  

Mini basil, prosciutto 

 

Рыбный суп дня | Fish soup of the day                550 

Уточняйте у официанта 

Check with the waiter 

 

Суп из лесных грибов | Wild Mushroom Soup    550 

 



 

 

 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА | MAIN COURSE 

 

Ризотто с кабачками | Zucchini Risotto              890  

Домашний сыр, травы 

Homemade cheese, herbs 

 

Лингвини с чернилами каракатицы                 1100 

Linguine with cuttlefish ink        

Морепродукты, шпинат, выдержанный сыр 

Seafood, spinach, natured cheese 

 

Филе белой рыбы | White fish fillet                     1100 

Сельдерей, ферментированное яблоко, соус 

Beurre Blanc Noisette |Celery, fermented apple 

  

Луфарь | Bluefish                                                    950 

Сальса из огурцов, соус на основе зеленого 

чили | Cucumber salsa, green chili sauce 

 

Лосось | Salmon                                                   1200 

Пюре из цветной капусты, соус из мидий 

Cauliflower puree, mussel sauce  

 

Куриный галантин | Chicken Galantine             890 

Молодая капуста, дюксель из грибов, жу 

Young cabbage, mushrooms duckel, zhu 

 

Томленый язык 48 часов                                        950 

Stewed tongue 48 hours     

Взбитое картофельное пюре, черные лисички 

Whipped mashed potatoes, black chanterelles 

 

Филе миньон | Filet mignon                                 2400 

Белая спаржа, соус из сморчков 

White asparagus, morel sauce 

 

Молочный ягненок | Milk lamb                           1400  

Эспума из молодого картофеля, черемша 

Espuma from new potatoes, wild garlic 

 

Альтернативный стейк                                        1200 

Alternative steak        

Свекла, черная смородина, кориандр 

Beets, black currants, coriander 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

ДЕСЕРТЫ | DESSERTS 

 

Панна котта | Panna cotta                                   390 

кервель, гранита из щавеля 

Chervil, sorrel granite 

 

Десерт из имперского стаута                            390 

Imperial Stout Dessert     

Тапиока, соленая карамель, панаше 

Tapioca, salted caramel, panache 

 

Кама десерт | Kama dessert                                390 

Взбитый йогурт, лесные ягоды, меренга 

Whipped yogurt, wild berries, meringue 

 

Профитроль с фисташковым кремом             390 

Profiterole with pistachio cream     

Малиновое кули | Raspberry coolie 

 

Меренга с лавандовым кремом                         390 

Meringue with lavender cream     

Ежевика | Blackberry 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
YURA Restaurant & bar  

+7 495 587 77 25, Страстной бульвар, 2 


